wildogerichte

RL. Port gr. Port

Rosa gebratenes Hirsch-Bntrecote
mit Brombeersauce serviert auf Rahmwirsing
Kirbis-quocehi mit gerbsteten Kernen tm Kirbchen 43.50

Reh-Pfeffer mit Speck, Silberzwiebeln unod Champignons
Hausgemachte Spitzli und bunte Herbstgemitse-Garnitur  29.00 34.00

Rehgeschnetzeltes mit Steinpilzsauce
Hausgemachte Spitzli und Botzi-Blrne 29.00 35.00

Rosa gebratene Rehschnitzel ,)igerart”
mit siimiger Wildrahmsauce verfelnert mit Cognac
Haselnuss-SpiitzLi wnd bunte Herbstgemiise-qarnitur 36.00 42.00

Gebackenes Rehsehnitzel n Kriiuter-Brosmell-Panade
serviert mit Preiselbeeren uno buntem )igersalat
mit Honig-Balsamico-Pressing 29.00

Saftige wildschwein-Kotelettes mit Portwelnfeigen
Maisgaletten mit getrockneten Cranberries
Bunte Herbstgemise-Garnitur 29.00

vegetarisch

Herbstlicher Gemiiseteller mit Kirbis-Gquoceht,
Preiselbeer-Apfel unal glasierten Kastanien 24.00

Dies ist ein Herbsttag, wie ich keinen sah! Die Luft ist still, als atmete man kaum,
und dennoch fallen raschelnd, fern und nah, die schénsten Friichte ab von jedem Baum.
O stort sie nicht, die Feier der Natur! Dies ist die Lese, die sie selber hdlt,
denn heute |6st sich von den Zweigen nur, was vor dem milden Strahl der Sonne fallt.

Friedrich Hebbel
(1813 - 1863)

Restaurant
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