Salate und kalte Vorspelsen

Bunter Blattsalat
Gemlschter Salat

SBlrner Miritsalat
Kunackig bunte Blattsalate mit Speckstrelfen, gehacktem €L,
Apfelspalten und knusprigen Broteroltons

Nisslersalat ...

... mit gehacktem EL und Broterolitons

... it gehacktem €L, Speck und Broteroittons
.. it gehobelter Belper Kinolle und Travben

Wihlen Sie thr Dressing: French, talienne oder Honig-Balsamico

Hausgeriucherter Lachs auf etngelegtem Wurzelgemitse
mit winterblattsalaten an orangenvinaigrette

Knusprig gebackene wan-Tan gefillt mit Kabis,
Nitssen und astatischen Gewitrzen serviert mit
Sweet Chill Dip und RUebli-Mangosalat

Gebratene Kalbslebertranche mit Balsamico, glasierten Apfeln
und Zwiebeln begleitet von einem bunten Salatbouquet

wWiirziges Rindfleischtatar mit Kapern, Zwiebeln und Gurken
serviert mit goldenem Toast und Butter
als Hauptgericht

Suq)pf’,w

Stelleriecremesuppe mit Trivffeldl und gerbsteten Baumniissen

Pot-au-few mit Lachs, Felehen und Dorsch verfelnert mit
orangen, Safran und feln geschnittenem Gemiise

Vegetarische Gerichte
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kL. Port gr, Port

Kartoffelpfanmnkuchen mit Winterspinat gefitllt

an pikanter Curry-FrischiRisesauce 18,00 24.00

wirsingblatt gefillt mit Nitssen und Apfeln 19,00 25.00

an orangengewlrzsauce auf Rotweilnrisotto
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Fischgerichte

kL. Port gr. Port

Gebratenes Felehenfilet auf Rahmkraut mit Safran
verfelnert und Krituterschupfivudeln 32.00

Baby-Eglifilets nach Art des Chef's mit Champlgnons 29,00
und Kapern serviert mit Salzkartoffeln

Gebratene Lachstranche astatisch wmariniert 21,00
an einer rassigen Kirbissauce auf gebratenem Gemiise
beglettet von duftenoem Jasminrels

Fletschgerichte

29.00

3F.00

38,00

kL. Port gr, Port

Urchige Bauernbratwurst vow der ,Linden Metzgerel”
mit Zwiebelsauce und knuspriger Butter-REstl

Zartes kalbsgeschnetzeltes an Cognac-Rahmsauce
serviert mit kinuspriger Butter-rRost 34.00

Kalbsleber geschnetzelt, mit Krfiutern und Portwein
beglettet von elner kinusprigen Butter-Rostl 29.00

Gebratenes Schwelnsstenk aus der Kaffee-Marinade
dazu servieren wir geditnstetes Wintergemiise una
shmlgen Rotwelnrisotto

Gebratenes Swiss-Beef-Buntrectte, Orangenhollandaise
Pommmes soufflées uno Gemiisebukett (250 9)
(150 9) =g.00

Geschmorte Kalbsbligoll mit Dorrpflawmen an Rotwelnsauce
wintergemiisegarnitur und Kartoffelstock 36.00

Knusprig gebratene Maispoulardenbrust ,winzer-Art”
mit Trauben, Speck und Croutons auf Girbetaler Sauerkraut
begleitet von feinen Krliuterschupfuudeln

Gebratene Bntenbrust an Thal-Kokos-Ananas Curry auf
Pak-Chol Karottengemitse und duftendem Jasminrels
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