Salate und kalte vorspe’usew

Bunter Blattsalat
Gemlschter Salat

SBlrner Midritsalat”
Knackio bunte Blattsalate mit Speckstreifen, gehacktem €L,
Trauben, Champignons und knusprigen Broteroltons

Nisslersalat ...
... mit gehacktem EL uno Broterolitons
... it gehobelter Belper Kinolle und Trauben

Wiihlen Sie thr Dressing: French, Italienne oder Honig-Balsamico

Knusprig gebackene Ziegenfrischiiise-Rollen mit waldpilzen
auf Randen-Carpaccio mariniert mit kaltgepresstem Sesampl

Hausgemachte Wildflelschterrine mit Trockenfritchten
serviert mit Kitrbis-ingwer-Chutney und buntem salatbukett

wildschwein-Rohschinken begleitet von Mascarpone-Feige
unol bunten Herbstsalaten

m Tabak hausgeriiucherter Lauwarmer norwegischer Lachs
serviert mit sitss-sauer eingelegtem Senf-Wurzelgemiise,
rohen Randenspaghettli und Sprossen

Witrziges Rindflelschtatar mit Kapern, Zwiebeln und Gurken
serviert mit goldenem Toast und Butter
als Hauptgericht

quspew

Kitrbis-Blrnen-Cremesuppe
mit stetrischem Kirbiskernsl uno gerbsteten Kernen

Steinpilz-Cappuccino
mit knuspriger Ziegenfrischiiserolle mit waldpilzen
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Alle Preise in CHF nkl. 7.6 % MWST Aif@f']l’fﬂfﬁ"ﬂem

Restaurant



vegetarische Gerichte
Wirsing-Pfannkuchen serviert auf einem Stelnpilz-
Tomaten-Ragout mit Schnittlauch-Frischieiise-Sauce

Kirbis-Ravioll im Mohntelg mit Nitssen und Salbeibutter
mit rohen Randen-Spaghettl uno Sprossen

Fischoerichte

m Tabak hausgeriiucherter Lauwarmer norwegischer Lachs
serviert mit Kitrbis-quoceht b Kinusperksrbchen
und Balsamico-Linsen

Baby-Eglifilets nach Art des Chef’s mit Champignons
wnd Kapern serviert mit sSalzkartoffeln

Sautierte Jakobsmuscheln ,Asia Style’ mit Zitronengras,
Ingwer, Chill, Sesam, Sojasauce unol knackigem Gemise
serviert bm Kinusperkirbchen mit jasminrels

Fletschogerichte

Bauernbratwurst vow der ,Linden Metzoerel”
mit Zwiebelsauce und Rinuspriger Butter-rasti

Gebratene Pouletstreifen mit Gemiise
wnd witrziger griwner Currysauce serviert mit Jasmin-reis

Geschnetzelte Kalbsleberll mit Kriiutern wno Portweln
serviert wmit kinuspriger Butter-Rosti

Kalbsgeschnetzeltes an Steinpilz-Rahmsauce
serviert wmit kinuspriger Butter-Rosti

Gebratenes Swiss-Beef-Entrectte mit Sauce Béarnaise,
williamskartoffeln und buntem Gemisebukett (250 9)
(150 9)

Alle Preise i CHF tnkl. #.6 % MWST
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